Forsthaus

St.Hubertus

Vorspeisen

“ZMamas Kaspressknedl in da Zwiebelsuppn 7,9

Hausgemachter Kaspressknodel in einer kriftigen, aromatischen Zwiebelsuppe

2 Salat mit gebackenem Ziegenkise 11,9

Gemischter Salat mit warmem, cremigem Ziegenkise, Walniissen und Baguette

&2 Salat mit Falafel und Baguette 10,5

Knusprige Falafel auf frischem Salat und Baguette

2 Salat mit Kaspressknedl 10,9

Gemischter Salat mit Mamas hausgemachten Kaspressknedl

—~~Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkise 9.9
Fein geschnittene Rote Beete mit karamellisierten Balsamico-Zwiebeln,

Rucola und Walnusskernen, dazu Baguette

2 .
—~>Gorgonzola-Birnen Bruschetta 7,9
Gerostetes Brot mit cremigem Gorgonzola, siilen Birnen,

Walniissen und frischem Rucola

Biersuppe mit Erddpfelknoderl und Brotkrusterl 8,9
Kriftige, rahmige Biersuppe mit zwei herzhaften Erddpfelknodel und

knusprigen Brotkrusterl

< Pikante rote Linsensuppe 6,5

Wiirzige, leicht scharfe Linsensuppe mit orientalischer Note, dazu Baguette

Alle Preise in Euro inklusive giiltiger Mehrwertsteuer
Allergene fiir alle Gerichte sind auf einer separaten Karte auf Wunsch einsehbar
Vegetarisch=_"2> Vegan= 25



Forsthaus

St.Hubertus

Hauptspeisen

7 Kasspatzen mit hausgemachten Rostzwiebeln

Hausgemachte Spatzle mit kraftigem Bergkise,

getoppt mit knusprigen Rostzwiebeln

Cordon Bleu

Cordon Bleu gefiillt mit wiirzigem Bergkése und Metzgerschinken

dazu Bratkartoffeln oder Pommes und Preiselbeeren

Schnitzel Wiener Art

Knusprig ausgebackenes Schnitzel mit Pommes

oder Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Rehmedaillons mit Rotweinsof3e

Feine Rehmedaillons mit Spéatzle und Blaukraut

— edel und aromatisch

):’fVeganer Winter- Hubertusburger
Veganer Beyond-Meat-Burger mit pflanzlichem Kise, Preiselbeeren,

karamellisierten Apfeln und Zwiebeln, dazu Pommes.

Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Rostzwiebeln

Saftiger Rostbraten vom Rind, mit knusprigen Rostzwiebeln,

dazu Prinzessbohnen im Speckmantel und wiirzigen Bratkartoffeln

Zanderfilet in Knoblauchmarinade
Zartes Zanderfilet in aromatischer Knoblauchmarinade,

serviert mit buntem Gemiise und Bratkartoffeln

Alle Preise in Euro inklusive giiltiger Mehrwertsteuer

12,9

18,9

16,9

28,9

16,5

22,5

17,9

Allergene fiir alle Gerichte sind auf einer separaten Karte auf Wunsch einsehbar
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Forsthaus

St.Hubertus

22 Wirsinglasagne ,,g’schmackig®
Hausgemachte Lasagne mit wiirzigem Wirsing, cremiger

Sauce und goldbrauner Kruste aus pflanzlichem Kise

Wildschweingulasch mit Spétzle

Kriftiges, aromatisches Gulasch vom Wildschwein, serviert mit Spatzle

Portion Pommes

Beilagen Salat

Nachspeisen

%~ Hausgemachte Apfelknoderl
Apfelknéoder]l geschwenkt in Zimtbutter mit Vanillesof3e,
Mandelblattern und heiflen Kirschen

%~V anilleeis mit heilen Himbeeren

-

Cremiges Vanilleeis mit fruchtig-warmen Himbeeren

% Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen (auf Anfrage)
Frisch zubereiteter Kaiserschmarrn mit Rosinen,

Mandelstiften, dazu Zwetschgenroster und Apfelmus

22 Vegane Donauwelle

Hausgemachter veganer Kuchenklassiker

Alle Preise in Euro inklusive giiltiger Mehrwertsteuer

13,9

19,5

5,2
5,5

9,5

5,9

15,9

4,2

Allergene fiir alle Gerichte sind auf einer separaten Karte auf Wunsch einsehbar
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